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RESTAURANT « BIERGARTEN

Fruhstuck
Montag - Freitag 08.00 - 10.00 Uhr
Samstag - Sonntag 08.00 - 10.30 Uhr
Buffet & Kaffee 15,00 € p. P.

Starters, Salate & Suppen

Wild-Weltrekord-Soljanka
Spezialitat des Hauses + Wildfleischsuppe + Sahnehaube + Brot

20,04, 2024 den Welrreherd ,,/f//gé/fe %j’m%@ der Welr
7,50 €
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Kleiner Salat der Saison
Salat der Saison + Dressing + Croutons

%}/fﬁm})/ heimischer %/aje/
8,50 €
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RESTAURANT « BIERGARTEN
Hauptgange

Wildburger ,Jagdquartier” vom Lavasteingrill
Burger vom Schwarz- & Rotwild + Apfel-Zwiebel-Chutney + Camembert
+ French Fries

witd avf Wit

18,50 €
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-als vegetarischer Burger mit Camembert-

alles hath 50 Wil
15,50 €

Pasewalker Wildbraten
erlesenes Fleisch vom Hochwild + pommersche Backpflaumensauce +
Apfelrotkohl + Kartoffeln + Williams Christbirne + Preiselbeeren

pegialitit des Hatel -in S ik
| 26,50 €
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Wildbouletten vom Lavasteingrill
2 Bouletten vom Schwarz- & Rehwild + Apfelrotkohl + Preiselbeersenf +
Kartoffelpurée

%ﬂmu&%ﬁ/
18,50 €

ACG,IJ

* k%



RESTAURANT « BIERGARTEN

hausgemachte Wildsiilze
Wildsiilze vom Reh- & Schwarzwild + eingekocht mit Gelée + pikante
Remouladensauce + gebratene Kartoffeldrillinge

q@o}im@efdeﬁe/j %cﬁ/mﬁdy richt
16,90 €
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Preiselbeer - Wildbratwurst
Bratwurst vom Rotwild + Apfelrotkohl + Kartoffelpiirée

3, :@/;1 //7 bei den %/- %/ZI/@WMM/@UM(//@/( % Oyg )25
18,50 €

ACG, I J L

Wild aff Wil

All unsere Wildgerichte stammen vom Wild aus der Eigenjagd der
Hoteleigner Familie & aus heimischen Revieren um Pasewalk. Die
Veredelung & Herstellung erfolgt in der hoteleigenen Manufaktur nach
teilweise alten Familienrezepten durch unseren Wild- und

Fleischsommelier.

/[/‘a//a/( Sle auch nach anseren M%fw«%&@#&a&%fm zam /”/Z/(eé/m/(,

Pommerscher Backpflaumenbraten
zarter Rollbraten vom Bioland-Schwein + Backpflaumensauce +
Prinzessbohnen + Kartoffelpiirée

Ve ) _
vom Seischsommelier des Heanses ew%ﬁ/z/e/ﬁ/

24,50 €
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RESTAURANT « BIERGARTEN

Pommersche Landente
Gebratene Entenkeule + Apfelrotkohl + Kartoffelklofle

P
Tradition aws % CIINECI I
23,50 €
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Der MecklenBurger
Burger vom deutschen Weiderind aus eigener Manufaktur + Black
Burger Bun + Apfel-Rote-Beete Chutney + Cheddar + French Fries

ey %)&/y@/}/ﬂmn D sewalloer ARD 1 ) Tl

18,50 €
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Sesam-Lachs
Lachsfilet mit Sesamkruste + cremiges Spinatbett + Wildreis

%&cﬁ(}?ﬁ/ sein will, muss lach @ en
26,50 €
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Hahnchen-Gemiise-Pfanne
Gegrilltes Hahnchenbrustfilet + Ofengemiise + Kase-Sahne-Sauce +
Kartoffeldrillinge

%}Méﬁﬂﬂﬂi ~ alles //{[
/
19,50 €
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Gemiuse-Kartoffel-Pfanne
Ofengemise + Kase-Sahne-Sauce + Kartoffeldrillinge +
in der Pfanne serviert

O%yda/n'dﬁﬁ @/}%ﬂéﬁﬁ gﬂf
16,50 €
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RESTAURANT « BIERGARTEN

Grimbarts Schnitzel
Schnitzel vom deutschen Landschwein + Uberbacken mit franzosischem
Camembert + Preiselbeeren + gebratene Kartoffeldrillinge +
in der Gusspfanne serviert

@;ﬂ @fa//; dewtscler %ﬂ@m@/
22,50 €
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ﬂyfe/m/ Q%é///gzy(%/{m% /?ﬁéééif/’ﬂ/@/@;

%fé@ &&'M,

fiir jede Beilagen Anderung benétigen wir mehr Zeit und haben einen
hoheren Aufwand.

Aus diesem Grund berechnen wir fir jeden Beilagenwechsel einen

Aufpreisvon: 2,00 €
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RESTAURANT « BIERGARTEN

Informationen zu allergenen Stoffen

- Glutenhaltige Getreide (Weizen, Dinkel, Roggen, Hafer)
- Krebstiere

- Eier

- Fische

- Erdnusse

- Sojabohnen

- Lactosehaltige Produkte (Milch, Kase)

- Schalenfriichte (Mandeln, Nisse, Pistazien)
- Sellerie

- Senf

- Sesamsamen

- Schwefeldioxid & Sulfite

- Lupinen

- Weichtiere (Muscheln, Austern, Tintenfische, Schnecken)



