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Fruhstuck

Montag - Freitag 08.00 - 10.00 Uhr
Samstag - Sonntag 08.00 - 10.30 Uhr
Buffet & Kaffee 15,00 € p. P.

Starters, Salate & Suppen

Bruschetta
traditionelles Rostbrot + gewdurfelte frische Tomaten + Olivendl +
Knoblauch
O%(/cm_é  flir die %ﬁ/ﬁ/@
8,50 €
A
Soljanka

Spezialitat aus Osteuropa + Fleischsuppe + Sahnehaube + Toast
wr wer die Saiga bennt, versteht die Ulnendlichiteit
Niur wer die Traiga hennt, verstelt die Unendlichleit
590 €

AG

Kleiner Salat der Saison
Salat der Saison + Dressing + Croutons

CEOrlebnis heimischer %/a[e
6,50 €
A

Cesar's Salad & grilled Chicken
Salat der Saison + Dressing + Croutons + gebratene Hahnchenstreifen

% ler %zexiofe//@/

13,50 €
A
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Hauptgange

Wildburger ,Jagdquartier” vom Lavasteingrill
Burger vom Schwarz- & Rotwild + Scottish Cheddar + Hausdip +
Steakhouse Pommes

wiltd avyf Wit

15,50 €

C,G K

Gefullter Wildbraten
erlesenes Fleisch vom Hochwild + pommersche Fullung + Apfelrotkohl
+ Kartoffeln + Williams Christbirne + Preiselbeeren

ecialitil des %6/ O/mf @2/94
eyt
22,50 €

I, G

Wildbouletten vom Lavasteingrill
2 Bouletten vom Schwarz- & Rehwild + Apfelrotkohl + Preiselbeersenf +
Bratkartoffel Piirée

%/mmmd/m/
15,50 €
J,G
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Wildsauerfleisch
Wildsauerfleisch vom Reh- & Schwarzwild + eingekocht mit Gelée +
pikante Remouladensauce + herzhafte Bratkartoffeln
%ﬂwwxy/{%g/j e/g/(a%ﬁb«yzéyﬁ/{(bﬁi
13,90 €

C,G L

All unsere Wildgerichte stammen vom Wild aus der Eigenjagd der
Hoteleigner Familie und aus dem Kirchengut Pasewalk. Die Veredelung
& Herstellung erfolgt in der hoteleigenen Manufaktur nach teilweise
alten Familienrezepten durch unseren Fleischsommelier.

Steaks vom 800 Grad - Lavasteingrill

Rib Eye Entrecote vom argentinischen Weiderind
medium gegrilltes Steak + gebratene Zwiebelringe + kleiner Salat +
herzhafte Bratkartoffeln

SO0 @fd@/ esclmacksertebnis

200 gr. Steak 22,50 €
250 gr. Steak 25,50 €
G

XXL Dry Aged Porterhouse-Steak vom deutschen Emsrind
21 Tage am Knochen gereift + Filet & Rumpsteak am T-Bone Knochen +
Coleslaw + Steakhouse Brot
fur den groflen Hunger oder zum Teilen fur zwei

7 2, -
vom Heisclsommelier des &%;/o@ 6?)%/’54/&/2/
ca. 1000 gr. Steak 69,00 €
A G
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Grilled Chicken Peach
Gegrilltes Hahnchenbrustfilet + Pfirsich & Kase uberbacken +
Buttergemuse + Kartoffelkroketten

%ﬁé meets f//{//é{/ %/&6’0/4@/&
18,50 €

A G C

Puszta Schnitzel
Schnitzel vom deutschen Landschwein + Paprikagemusesauce +
Steakhouse Pommes

%7/( %ffﬁ/ %ﬁ/z//j%/
& c

17,50 €
AC

Haffzander
Zanderfilet + Hummer-Garnelensauce + Juliennegemuse + Dillkartoffeln

. Cyy g
%/)M/@ﬂ aus dem %(’/fﬁ&@/ﬂ Lﬂ%

22,50 €

C,D,G

Brokkoli - Cheddar - Auflauf
Brokkoliroschen + Scottish Cheddar + Hollandaise Creme

%]dd@ﬁé D vaktischh St
14,50 €
C,.G

XXL Spie3 am Galgen
Kammspiefifleisch nach polnischer Art + pikanter Dip +
Steakhouse Pommes

2, )
@/Zgja/ildi Unseres /o/ﬁjdeée/z %ﬁ@n@/&/ﬁ
22,50 €
G
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Grimbarts Schnitzel
Schnitzel vom deutschen Landschwein + liberbacken mit Preiselbeeren
& franzosischem Camembert + herzhafte Bratkartoffeln +
in der Gusspfanne serviert

@2}6 %g dewtscher @;{m;m/

19,00 €

ACG

%WZ)M&%M& ﬂjwﬁ/ eéiwﬂy(dwz/ %eﬂé
%sz/ % sich von unseren g&fkﬁ[@ﬂ/ bei einem fﬂl@ﬂ/ % cder
ﬁ/{ﬂ/@ %ﬁ)yéﬂd/ﬂdﬁﬁ mééé/@'w@)z/,
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Informationen zu allergenen Stoffen

- Glutenhaltige Getreide (Weizen, Dinkel, Roggen, Hafer)
- Krebstiere

- Eier

- Fische

- Erdnusse

- Sojabohnen

- Lactosehaltige Produkte (Milch, Kase)

- Schalenfriichte (Mandeln, Niisse, Pistazien)
- Sellerie

- Senf

- Sesamsamen

- Schwefeldioxid & Sulfite

- Lupinen

- Weichtiere (Muscheln, Austern, Tintenfische, Schnecken)






